
La Cave d'Augustin Florent, AOC Bourgueil,
Rouge, En Conversion Bio
AOC Bourgueil, Vallée de la Loire et Centre, France

La période de conversion à l'agriculture biologique est l'engagement de nos
viticulteurs à respecter le même cahier des charges que la viticulture biologique.
Cette transition est indispensable pour enclencher les changements des cycles de vie
des animaux, des plantes, des organismes sur et dans le sol.

Contient des sulfites. 

SERVICE
Servir entre 15 et 16°C.

DÉGUSTATION
La robe est d'un beau rouge profond, avec des arômes de fruits rouges bien mûrs et une
délicate touche toastée. C'est un vin très fruité et souple en bouche.

ACCORDS GOURMANDS
Toutes les viandes, du gibier à la volaille. Mais aussi entre amis, sur une raclette ou une
planche de charcuterie (ou les deux).
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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