La Cave p’AucusTIN FLORENT

La Cave d'Augustin Florent, Chardonnay, AOC
Bourgogne, Blanc, Demi-bouteille

AOC Bourgogne, Bourgogne, France

Un Chardonnay fin et frais.

PRESENTATION

Des vins au bon rapport qualité prix: La cave d'Augustin Florent signe ses vins et engage son
nom sur cette offre. Un cahier des charges est signé pour chaque référence ; les vins sont
dégustés par nos experts et controlés par nos laboratoires internes ou externes.

CEPAGE 12,5 % VOL.
Chardonnay

SERVICE
Servir entre 8° et 10°C.

POTENTIEL DE GARDE
A boire ou a conserver 2 a 3 ans.

DEGUSTATION

Une belle robe jaune claire.

Au nez des notes florales et de fruits blancs.

En bouche, c'est un vin franc et fruité, typique de l'appellation.

ACCORDS GOURMANDS
Délicieux a l'apéritif, il accompagnera les fruits de mer, les poissons grillés ou en sauce, les
*L e # volailles blanches et les quenelles.
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APPELLATION BOURGOGNE CONTROLEE

CHARDONNAY

MISEN BOUTEILLE PAR LES CELLIERS DES TERRES DE FRANCE
AF 30942

=

PRODUIT DE FRANCE

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

3245415779791

Distribué par Maison Johanés Boubée E E
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux
Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com

13YFOF

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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