La Cave p’AucusTIN FLORENT

La Cave d'Augustin Florent, Sylvaner, AOC

Alsace, Blanc
AOC Alsace, Alsace, France

Un vin typique d'Alsace !

PRESENTATION
Grand classique des vins d'Alsace secs, ce Sylvaner développe des ardmes de fleurs avec une
finale vive.

SITUATION
Origine : Westhalten + Bennwihr + Barr.

TERROIR
Assemblage de plusieurs terroirs a dominantes argilo-calcaire.

A LA VIGNE
Cueillette a maturité optimale.
Pressurage direct. Fermentation thermo régulée.

ELEVAGE
Elevage sur lies fines apres fermentation alcoolique a basse température afin d'éviter la
fermentation malo-lactique, et ainsi préserver les arémes du cépage.

CEPAGE 12 % VOL.
Sylvaner 100%

SERVICE
Servir entre 8° et 10°C.

POTENTIEL DE GARDE
Peut se garder 1 ou 2 ans.

DEGUSTATION

Une jolie couleur jaune clair aux reflets verts.

’ Au nez des ardmes de fruits blancs, jaunes (poire, péche).
SRS, TR ! En bouche, un vin souple, agréable, plein de fraicheur.

ACCORDS GOURMANDS
1l se marie a merveille avec les hors d'ceuvres, les salades composées, les fruits de mer et
crustacés.

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.


http://www.tcpdf.org
https://vincod.com/141THF

