La Cave p’AucusTIN FLORENT

La Cave d'Augustin Florent, AOC Bourgogne,
Chardonnay, Blanc

AOC Bourgogne, Bourgogne, France

Serui frais, délicieux a l'apéritif !

TERROIR
Calcaire, argile et marne, avec des nuances granitiques.

VINIFICATION
Traditionnelle bourguignonne.

ELEVAGE
En cuve.

CEPAGE 13 % VOL.
Chardonnay 100% Contient des sulfites.

SERVICE
Servir entre 11° et 13°C.

POTENTIEL DE GARDE
A consommer ou a garder 2-3 ans.

DEGUSTATION
Une belle robe brillante jaune clair, des notes florales et fruitées au nez, c'est un vin franc et

N ) fruité, typique de 'appellation.

2 M

ACCORDS GOURMANDS

BOURGO GNE Apéritif, fruits de mer, poissons grillés ou en sauce, volailles.

APPELLATION BOURGOGNE CONTROLEE

CHARDONNAY

MISEN BOUTEILLE PAR LES CELLIERS DES TERRES DE FRANCE
AF 30942

PRODUIT DE FRANCE

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
3245414686335
1/1
Distribué par Maison Johanes Boubée -
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux =
Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com &
i

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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