
La Cave d'Augustin Florent, AOC Mâcon,
Rouge
AOC Mâcon, Bourgogne, France

Un vin souple et aromatique.

PRÉSENTATION
Des vins au bon rapport qualité prix : La Cave d'Augustin Florent signe ses vins et engage son
nom sur cette offre. Un cahier des charges est signé pour chaque référence; les vins sont
dégustés par nos experts et contrôlés par nos laboratoires internes ou externes.

CÉPAGE
Pinot Noir

Contient des sulfites. 

SERVICE
Servir entre 16 et 18°C.

POTENTIEL DE GARDE
Jusqu'à 2 ans.

DÉGUSTATION
La robe est d'un rouge rubis intense et brillant, avec de belles notes de fruits rouges.
Le vin est souple au palais avec une belle longueur aromatique.

ACCORDS GOURMANDS
Boeuf bourguignon, Lasagnes à la bolognaise, Pavé de thon mi-cuit, Bleu de Bresse,
Camembert, Délice de Pommard, Vacherin, Charlotte aux framboises

 Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

3245415359221
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Distribué par Maison Johanès Boubée
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux
Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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