France

Reflets de France, Chateau de la Grande
Gardiole, Cuvée la Grange, AOC Chateauneuf-
du-Pape, Rouge

AOC Chateauneuf-du-Pape, Vallée du Rhone, France

Un vin corsé et voluptueux, parfaitement équilibré et délicat !

SITUATION

Situées au coeur d'un terroir au climat chaleureux et au célebre manteau de galets, les vignes en
terrasse du chateau donnent naissance a un vin exceptionnel. Bati au XVI eme siécle
initialement comme une grange pour abriter les vivres du prince d'Orange, le Chateau de la
Grande Gardiole a su devenir I'une des plus grandes exploitations de 1'appellation.

TERROIR
Terroir de safres et de galets roulés.

VINIFICATION
Vendange a pleine maturité, foulée et égrappée. Fermentation contr6lée a 25°, remontage et
délestage. Vinification traditionnelle.

CEPAGES Contient des sulfites.
Grenache, Syrah

SERVICE
Servir entre 17 et 18°C.

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans les 8 ans.

DEGUSTATION
Belle robe rouge rubis profond. Aromes de fruits rouges miirs, de truffe, de tabac et de
genévrier. Vin puissant et capiteux, a la finale longue et souple.

W' E
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b Gigot d'agneau, tournedos, morbier.

WPPELLATION CHATEAUNEUF pu-PAPE CONTREL

Cuvee la Grange

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
3245390250384
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Distribué par Maison Johanés Boubée _E E &
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux i %
Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com =
i

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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