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Chiateau Ferry Lacombe, Reflets de France,
AOC Cotes de Provence, Rosé

AOC Cotes de Provence, Provence, France

Un rosé de Provence léger et fruité, idéal pour accompagner les soirées d'été.

PRESENTATION

Un joyau au ceeur de la Provence : entre la Montagne Sainte-Victoire et les Monts Auréliens,
entre Aix-en-Provence et Saint-Maximin-La-Sainte-Baume se situe 1'un des plus beaux
terroirs de Provence, la vallée de I’'Arc.

Chateau Ferry Lacombe entre dans le XXIéme siécle avec un nouveau propriétaire, la famille
Pinot, et une seule ambition : produire sur un terroir remarquable des vins d’exception.

SITUATION
Chateau Ferry Lacombe, avec ses 130 hectares de forét et de vignes, s’y abrite, protégé du
mistral par la Montagne Sainte-Victoire.

CEPAGES Contient des sulfites.
Cinsault, Grenache, Syrah

SERVICE
Servir frais, entre 10° et 12°C.

POTENTIEL DE GARDE
Il devra étre bu jeune, dans un délai de 2 ans.

ASPECT VISUEL
La robe est d'une belle couleur rose pale aux reflets litchi.

AU NEZ
Le nez dévoile des notes fruitées plaisantes de péche blanche, réhaussées par des ar6mes de
bonbons acidulés et de rose.

EN BOUCHE
En bouche, le vin est frais en attaque et présente des notes de fruits exotiques et d'agrumes.

L ACCORDS GOURMANDS
Il accompagnera 1'apéritif, des fruits de mer ou des gambas a la plancha, des poissons grillés,
des viandes roties, du riz frit, des salades composées.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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