
Château Ollieux Romanis, Reflets de France,
Cuvée Aristide, AOP Corbières, Rouge, Bio
AOP Corbières, Languedoc-Roussillon, France

Un vin équilibré délicat et élégant à déguster sur des viandes rouges ou des plateaux
de fromage.

TERROIR
Depuis 1860, au coeur même du terroir de Boutenac, Ollieux Romanis soigne, dans le plus
grand respect des sols, les meilleurs raisins qui élaboreront des vins d'exeption.

À LA VIGNE
Cultivées à l'aide d'engrais organiques, les plus vieilles vignes de carignan honorent cette
cuvée à hauteur de 50% de l'assemblage.

ÉLEVAGE
Elevage en barriques afin d egarder toute la sincérité

CÉPAGES
Grenache, Mouvèdre, Syrah, Carignan

14,5 % VOL.

SERVICE
Servir entre 16° et 18°C.

POTENTIEL DE GARDE
Peut se garder un ou 2 ans.

DÉGUSTATION

ASPECT VISUEL
La robe est d'un rouge grenat soutenu.

AU NEZ
Le nez dévoile des arômes de fruits noirs, relevés par des notes de cassis et de cacao.

EN BOUCHE
En bouche, le vin fait preuve d'un bel équilibre et d'une finale fraîche.

ACCORDS GOURMANDS
Filet mignon de porc à l'orange, Purée de pois cassés, Filet de maigre, Saint-Marcellin, Aligot
de Laguiole, Cantal, Edam

 Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

3245390244246
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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