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LA Cave p’AucusTIN FLORENT

La Cave d'Augustin Florent, BIO, AOC
Morgon, Rouge

AOC Morgon, Beaujolais, France

PRESENTATION

Sublimer les richesses naturelles de notre environnement et de la terre, telle est notre
ambition ! Du vignoble a la bouteille, ce Morgon est élaboré dans le respect du cahier des
charges de I'agriculture biologique.

A LA VIGNE
A la vigne, seuls les traitements autorisés dans ce type d'agriculture sont utilisés pour
protéger les sols et les ceps.

VINIFICATION
Récoltés a maturité optimale, les raisins sont vinifiés selon le méme cahier des charges.

13 % VOL.
Contient des sulfites.

SERVICE
Servir un peu frais a 14°C.

DEGUSTATION
Fruité et gourmand, notre vin offre ainsi tout le caractere de son terroir. Ses aromes de fruits
noirs, tels que la mire sauvage, sont enrobés par des tanins soyeux.

ACCORDS GOURMANDS

Ce vin accompagnera merveilleusement bien un plateau de charcuterie, un poulet r6ti ou une
entrecote grillée.

APPELLATION MORGON CONTROLEE

VIN BIOLOGIQUF E

FRODUIT DE FRANCE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE|
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Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
3245415890564
1/1
Distribué par Maison Johaneés Boubée E E -
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux £
Maison Johariss Boubée  Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com %

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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