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L.a CaveE D’ AuGUSTIN FLORENT |

La Cave d'Augustin Florent, Bio, AOC
Minervois, Rouge

AOC Minervois, Languedoc-Roussillon, France

PRESENTATION

Ce vin Bio, issu principalement des cépages syrah et grenache, est élaboré en respectant le
cahier des charges de l'agriculture biologique.

CEPAGES 13.5 % VOL.
Grenache, Syrah Contient des sulfites.
SERVICE

A servir entre 16 et 18°C.

DEGUSTATION

Il présente une belle robe rouge rubis avec des ar6mes de cassis, framboise et myrtille mélés a
des notes épicées comme la vanille et 1a cannelle.
En bouche, il est puissant et charpenté.

ACCORDS GOURMANDS
Il accompagne parfaitement une pintade aux olives ou un agneau grillé au thym et au
romarin, il s'apprécie aussi avec des rondelés du Cantalou ou de la charcuterie.

Puissant et charpenté pour vos meilleurs fromages a pate molle.

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
3245415857369
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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