L.a CaveE D’ AuGUSTIN FLORENT |

La Cave d'Augustin Florent, AOC Graves,
Rouge

AOC Graves, Bordeaux, France

Un grave issu de l'assemblage des cépages typiques de l'appellation.

PRESENTATION

Des vins au bon rapport qualité prix : La cave d'Augustin Florent signe ses vins et engage son
nom sur cette offre. Un cahier des charges est signé pour chaque référence ; les vins sont
dégustés par nos experts et controlés par nos laboratoires internes ou externes.

LE MILLESIME
Millésime classique du Bordelais, bonne maturité phenolique, rendement correct.
SITUATION
Sud Est Gironde, région de Langon.
TERROIR
Graves fines sur argiles.
VINIFICATION
Traditionnelle.
ELEVAGE
En cuves.
CEPAGES 12,5 % VOL.
R o T Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot ~ Contient des sulfites.
MAISON JORAN S BOUBEEA T 9730
e SERVICE
Wi sk . Servir entre 16° et 18°C.
PRODUIT DE FRANCE 7d

POTENTIEL DE GARDE
Prét a boire dés maintenant, il pourra se conserver 2 a 3 ans en cave.

ASPECT VISUEL
Une belle robe grenat soutenue.

AU NEZ
Au nez des arémes de fruits rouges et d'épices.

EN BOUCHE
En bouche, c'est un vin ferme aux tanins fins et souples.
ACCORDS GOURMANDS
Il accompagnera toutes les viandes et volailles roties, les gibiers mais aussi les fromages de
caractere.
Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
3245414962484
1/1
Distribué par Maison Johaneés Boubée E E 3
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux o
Maison Johariés Boubée  Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com %
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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