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Un vin rouge rond a la palette aromatique fruitée et épicée. Il accompagnera tres

bien des plateaux de fromage et des viandes en sauce.

PRESENTATION

Des vins de qualité : La cave d'Augustin Florent signe ses vins et engage son nom sur cette
offre. Un cahier des charges est signé pour chaque référence ; les vins sont dégustés par nos
experts et controlés par nos laboratoires internes ou externes.

CEPAGES 14 % VOL.
Merlot, Cabernet franc, Cabernet sauvignon
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SERVICE
servir entre 16 et 18°C.

DEGUSTATION

La robe est d'un rouge grenat profond.

Le nez révele des aromes de fruits miirs auxquels se mélent de subtiles notes d'épices.

En bouche, le vin présente un bel équilibre entre une palette aromatique fruitée et une belle
rondeur.

ACCORDS GOURMANDS

Terrines de viande, viandes roties ou grillées, agneau, fromages.

Boeuf Bourguignon, Roti de lotte au lard, Tomates confites, Brie de Meaux, Brousse, Burrata,
Camembert, Livarot, Mimolette, Neufchatel, Pont 'Evéque, Saint Albray

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
3245415188579
1/1
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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