
Chateau Terremale, Reflets de France, AOC
Monbazillac, Blanc, Bio
AOC Monbazillac, Bordeaux, France

Un vin bio fruité et puissant.

PRÉSENTATION
Cinquième génération, en 1984 Christian Roche hérite d'une partie de la propriété.
Cinq ans plus tard, il aménage le chai de vinification afin de devenir vigneron indépendant.
Son objectif premier; l’élaboration des vins de qualité en respectant son terroir. Il constate
que la vigne a besoin de respect et décide de revenir aux fondamentaux en convertissant
l'ensemble de la propriété en agriculture biologique.
La propriété est située à Colombier dans le Périgord en appellation Monbazillac et couvre à ce
jour 47 hectares de vignes avec une prédominance de vignes blanches (32 hectares).

TERROIR
32 ha sur sol. Argilo calcaire et calcaire de plateau
Agriculture biologique.

À LA VIGNE
Vendanges manuelles et tris successifs pour ne choisir que les grains de raisins atteints de
cette fameuse et miraculeuse "pourriture noble" (Botrytis Cinereas).

VINIFICATION
Vinification en cuve inox.

ÉLEVAGE
Soutirage régulier avec batonnage des lies fines.

CÉPAGES
Sémillon 90%, Muscadelle 10%

Contient des sulfites. 

SERVICE
Servir entre 9° et 10°C.

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans les 4 ans.

DÉGUSTATION
Une belle robe jaune or, au nez, ce sont des arômes intenses, complexes et élégants de fruits
confits. En bouche, une attaque puissante et large ouvre sur un palais ample et long.

ACCORDS GOURMANDS
Trés agréable sur un foie gras, du melon, en dessert ou bien même en apéritif.

 Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

3245390249272
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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