France

Chateau Bellerive, Reflets de France, AOC

Coteaux du Layon, Blanc
AOC Coteaux du Layon, Vallée de la Loire et Centre, France

Un vin moelleux tout en équilibre, toujours onctueux et plein de fraicheur.

SITUATION
La propriété a été rachetée en 2005 par Alain Chateau, elle est située sur la commune de
Rochefort-sur-Loire et, est I'une des principales et plus anciennes références.

TERROIR
Silices, schistes et gres favorisant le filtrage sans perte de chaleur.
Age moyen des vignes : 25 ans

VINIFICATION
Préssurage délicat et fermentation alcoolique lente en futs de chéne.

ELEVAGE
Sur lies fines en fhts de chéne de 400 litres.

CEPAGE Contient des sulfites.
Chenin 100%

SERVICE
Servir frais a 12°C environ.

POTENTIEL DE GARDE
Prét a boire, il peut aussi étre garder de 10 a 15 ans.
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2.3 Sa robe est dorée, assez soutenue, aux aromes de fruits secs et a la bouche ample.
L'attaque est puissante, fraiche, savoureuse et bien équilibrée.

R ACCORDS GOURMANDS
COTEAU A T'apéritif, sur un foie gras, avec des fromages a pates persillés ou un dessert comme la tarte
DU LAYON tatin.

APPELLATION
COTEAUX DU LAYON
CONTROLEE

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
1004680 3245390244260
1/1
Distribué par Maison Johanés Boubée =
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux Q
Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com z

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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