
La Cave d'Augustin Florent, AOC Mâcon
Villages, Blanc
AOC Mâcon Villages, Bourgogne, France

Un vin frais et fruité à déguster sur des poissons et des fromages à pâtes cuite.

PRÉSENTATION
Des vins de qualité : La cave d'Augustin Florent signe ses vins et engage son nom sur cette
offre. Un cahier des charges est signé pour chaque référence ; les vins sont dégustés par nos
experts et contrôlés par nos laboratoires internes ou externes.

CÉPAGE
Chardonnay

12,5 % VOL.
Contient des sulfites. 

SERVICE
Servir entre 10 et 12°C.

ASPECT VISUEL
La robe est d'un jaune pâle et limpide aux reflets verts.

AU NEZ
Le nez dévoile des arômes de fruits exotiques et d'ananas.

EN BOUCHE
En bouche, le vin est fruité avec une belle fraîcheur. La longueur en bouche est persistante et
aromatique.

ACCORDS GOURMANDS
Côtes de veau grillées, Gratin de panais, Blanquette de la mer, Munster, Comté, Emmental,
Beaufort, Gruyère, Picodon, Rocamadour, Tarte au citron meringuée

 Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

3245415192712
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Distribué par Maison Johanès Boubée
18, rue Boileau, 33070 Bordeaux
Tel. 05 57 62 43 00 - maison_johanes_boubee@carrefour.com
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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