LA Cave p’AucusTIN FLORENT

La Cave d'Augustin Florent, AOC Buzet,

Rouge, En Conversion Bio
AOC Buzet, Sud-Ouest, France

PRESENTATION
La période de conversion a l'agriculture biologique est I'engagement de nos viticulteurs a
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compte de la préservation de I'environnement et de la santé des consommateurs.

Contient des sulfites.

SERVICE
A servir entre 17 et 18°C.

DEGUSTATION

La robe est rouge sombre. Le nez est intense de fruits rouges bien miirs (framboise, cassis)
avec une pointe épicée. En bouche, l'attaque est ample grace a la présence d'une élégante et
douce trame tannique. Bel équilibre sur le fruit pour ce vin.

ACCORDS GOURMANDS
Charcuterie, grillades et fromages.

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
3245415940214
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.


http://www.tcpdf.org
https://vincod.com/YGSPZF

